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กติติกรรมประกาศ 

 

งานวจิยัฉบบันี� เป็นการศึกษาอุณหภูมิ และระยะเวลาในการลวกใบเตยสดก่อนการอบแหง้ เพื)อเป็น

การพฒันากระบวนการผลิตผลิตภณัฑใ์บเตยอบแหง้สาํเร็จลุล่วงเป็นไปไดด้ว้ยดี  ผูว้ิจยัขอขอบคุณ
สถาบนัวจิยัและพฒันา มหาวทิยาลยัราชภฏัเชียงใหม่ ที)ไดส้นบัสนุนดา้นเงินทุนวิจยั และกลุ่ม
แม่บา้นเกษตรกร หมู่บา้นนาหืก ตาํบลสะลวง อาํเภอแม่ริม จงัหวดัเชียงใหม่ ที)ไดเ้อื�อเฟื� อในเรื)อง
ของสถานที)สาํหรับอบแหง้ใบเตยและช่วยเหลือในการทดลอง   
 ขอขอบคุณสาขาวชิาอุตสาหกรรมเกษตร   คณะเทคโนโลยกีารเกษตรที)อาํนวยความสะดวก
ดา้นเครื)องมือ และหอ้งปฏิบติัการ            รวมทั�งผูใ้หค้วามร่วมมือในทุกๆดา้น จนงานวจิยันี�สาํเร็จ
ลุล่วงไปไดด้ว้ยดี 
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