
ภาคผนวก ก 
การใหรหัสตัวอยางลูกแปงเหลาจากอําเภอตาง ๆ ในจังหวัดเชียงใหม 

 
ตารางที่  15  รหัสตัวอยางลูกแปงเหลาที่เก็บตัวอยาง 
 
ลําดับที ่ รหัส สถานที่เก็บตัวอยาง 

1 FA 1 โรงกลั่นสุรา อ.ฝาง 
2 FA 2 โรงกลั่นสุรา อ. ฝาง 
3 MA 1 ตลาดแมอาย อ. แมอาย 
4 MA 2 ตลาดสด  อ. แมอาย 
5 MA 3 อ. แมอาย 
6 CHP 1 โรงกลั่นสุราชมุชน อ. ไชยปราการ 
7 CHP 2 ตลาดสด อ. ไชยปราการ 
8 CHP 3 โรงกลั่นสุรา อ.ไชยปราการ 
9 CHD 1 โรงกลั่นสุราบานเมืองคอง อ. เชียงดาว 
10 CHD 2 โรงกลั่นสุราเมืองงาย อ. เชียงดาว 
11 MR 1 ตลาดสด อ. แมริม 
12 M 1 ตลาดวโรรส อ.เมือง 
13 SS 1 รานขายของ อ.สันทราย 
14 SPT 1 อ. สันปาตอง 
15 SPT 2 อ.สันปาตอง 
16 HD 1 อ.หางดง 
17 HD 2 อ.หางดง 
18 JT 1 โรงกลั่นสุรา อ.จอมทอง 
19 DT 1 โรงกลั่นสุรา อ.ดอยเตา 
20 MV 1  โรงกลั่นสุรา กิ่ง อ. แมวาง 
21 MJ 1 ตลาดบานแมแจม อ. แมแจม 
22 SP1 อ. สารภี 
23 SP 2 อ. สารภี 
24 SP 3 อ.สารภี 
25 SP 4 อ. สารภี 
26 SP 5 อ. สารภี 



ภาคผนวก ข 
แบบสอบถาม “ลูกแปง” 

 
1. Code : ……………………………………………… 
2. ชนิดลูกแปง :   ลูกแปงขาวหมาก  ลูกแปงเหลา      ลูกแปงน้ําสม 
3. แหลงที่เก็บ : …………………………………………………….. 
4. ลูกแปงไดมาอยางไร :   

4.1  ซื้อตอมา   จากที่ไหน………………………………………………….. 
4.2  ผลติเอง    ถาผลิตเองสูตรไดมาอยางไร  ถายทอดจากบรรพบุรุษ 

    ไดมาจากที่อ่ืน 
    ดัดแปลงสูตรเอง 
    อ่ืนๆ…………………………….. 

4.3 สูตรลูกแปงประกอบดวย 
1) แปง…………………………………………………………………………………

……………………………………...……………………………………………… 
     2) พืชสมุนไพร…………………….……………………………………………………  
 …………………………………………………………………………………….. 
     3) กลาเชื้อ……………………………………………………………………………… 
 ……………………………………………………………………………………... 

5. ราคาลูกแปง………………………………. 
6. อายุลูกแปง……………………………….. 
7. อัตราสวนลูกแปงที่ใชในการหมัก…….…………………………….…………………………….. 
8. ลักษณะทัว่ไปของลูกแปง 
    8.1 สี……………………………………………………..……………………………………….. 
    8.2 ขนาด……………………………………………………..…………………………………... 
    8.3 รูปราง…………………………………………………...……………………………………. 
    8.4 กลิ่น……………………………………………………..…………………………………… 
    8.5 ลักษณะภายนอกของลูกแปง……………………………………………………………….. 
 ………………………………………………………………………………………………. 
 ………………………………………………………………………………………………. 

 



ภาคผนวก ค 
สูตรและวิธเีตรียมอาหารเลี้ยงเชื้อ 

 
1. Yeast extract – malt extract broth (YM broth) 

Yeast extract    3  กรัมตอลิตร 
Malt extract    3  กรัมตอลิตร 
Peptone     5  กรัมตอลิตร 
Glucose    10  กรัมตอลิตร 
 
วิธีการเตรียม 

ปรับคาความเปนกรด – ดาง เทากับ 3.5 – 3.8 นําไปนึ่งฆาเชื้อที่ 121 องศาเซลเซียส 
ความดัน 15 ปอนดตอตารางนิ้ว เปนเวลา 15 นาที 
 
2. Potato dextrose  agar (PDA)  

Potato      200  กรัม 
Glucose       20  กรัม 
Agar       20  กรัม 
Distilled water  1,000  มิลลิลติร 
 
วิธีการเตรียม 

ปอกเปลือกมันฝรั่งแลวห่ันเปนชิ้นเล็กๆ นําไปชั่งจนครบ 200 กรัม แลวนํามาตมกับน้ํา
กลั่น1,000 มิลลิลติร นาน 15 – 20 นาที กรองเอาสวนที่เปนกากออก เติมสวนประกอบที่เหลอื
แลวนําไปตมจนวุนละลาย นําไปฆาเชื้อที่121 องศาเซลเซียส ความดัน 15 ปอนดตอตารางนิ้ว 
เปนเวลา 15 นาที 

 
3. Starch agar 

Potassium dihydrogen phosphate   1.4  กรัม 
Ammonium nitrate   10  กรัม 
Potassium cloride     0.5  กรัม 
Magnesium sulphate    0.1  กรัม 
Ferus sulphate     0.01  กรัม 



Soluble starch   20  กรัม 
Agar    20  กรัม 
Distilled water        1,000  มิลลิลติร 
 
วิธีการเตรียม 

ปรับคาความเปนกรด – ดาง เทากับ 6.5 นําไปนึ่งฆาเชื้อที่ 121 องศาเซลเซยีส ความ
ดัน 15 ปอนดตอตารางนิ้ว เปนเวลา 15 นาที 
 
4. Starch Broth 

Potassium dihydrogen phosphate 1.4  กรัม 
Ammonium nitrate   10  กรัม 
Potassium cloride   0.5  กรัม 
Magnesium sulphate  0.1  กรัม 
Ferus sulphate   0.01  กรัม 
Soluble starch   20  กรัม 
Agar    20  กรัม 
Distilled water        1,000  มิลลิลติร 
 
วิธีการเตรียม 

ปรับคาความเปนกรด – ดาง เทากับ 6.5 นําไปนึ่งฆาเชื้อที่ 121 องศาเซลเซยีส ความ
ดัน 15 ปอนดตอตารางนิ้ว เปนเวลา 15 นาที 
 
5. Yeast extract – Malt extract  Agar ( YM agar )  
     Yeast extract                             3.0           กรัม 
    Malt  extract   3.0      กรัม 
    Peptone    5.0      กรัม 
   Glucose           10.0         กรัม 
   Agar            20.0       กรัม 
   Distilled water      1,000  มิลลิลติร 

 
วิธีการเตรียม 

ผสมสวนตาง ๆ เขากัน ปรับ pH เปน 3.5-3.8 ดวย HCl  0.1 N    นําไป น่ึงฆาเชื้อที่ 
121 องศาเซลเซียส ความดัน 15 ปอนดตอตารางนิ้ว เปนเวลา 15 นาที ดวย autoclave 



6. Yeast extract  Peptone  dextrose broth (YPD broth) 
    Yeast extract                                10.0             กรัม 
    Peptone               20.0             กรัม 
   Glucose      20.0             กรัม 
   Distilled water          1,000  มิลลิลติร 

 
วิธีการเตรียม 

ผสมสวนตาง ๆ เขากัน  นําไป นึ่งฆาเชื้อที่ 121 องศาเซลเซียส ความดัน 15 ปอนดตอ
ตารางนิ้ว เปนเวลา 15 นาที ดวย autoclave 
 
7. Yeast extract  Peptone  dextrose broth (YPD broth) + Glucose 20 %  
   Yeast extract                                10.0          กรัม 
    Peptone               20.0        กรัม 
   Glucose      40.0          กรัม 
 

วิธีการเตรียม 
ผสมสวนตาง ๆ เขากัน  นําไป นึ่งฆาเชื้อที่ 121 องศาเซลเซียส ความดัน 15 ปอนดตอ

ตารางนิ้ว เปนเวลา 15 นาที ดวย autoclave 
 
8. Yeast extract  Peptone  dextrose agar (YPD agar )   
    Yeast extract                                  10.0        กรัม 
    Peptone        20.0        กรัม 
    Glucose        40.0        กรัม 
    Agar        20.0         กรัม 
 

วิธีการเตรียม 
   ผสมสวนตาง ๆ เขากัน  นําไป นึ่งฆาเชื้อที่ 121 องศาเซลเซยีส ความดัน 15 ปอนด
ตอตารางนิ้ว เปนเวลา 15 นาที ดวย autoclave 
 
 
 
 
 



ภาคผนวก ง 
การเตรียมสารเคมี 

 
1. Iodine solution 

Iodine   2  กรัม 
Potassium iodide  2  กรัม 
Distilled water  300  มิลลิลติร 
 

วิธีการเตรียม 
ละลาย Iodine และ Potassium iodide ในน้ํากลั่น คนใหเปนเนื้อเดียวกันแลวเก็บไวใน 

ขวดสีชา 
 
 2.  สารละลายกรด Dinotrosalicylic acid (DNS)  
      3,5- dinotrosalicylic acid 1  กรัม 
      NaOH 2.0 นอรมอล  20  มิลลิลติร 
      Sodium-potassium tratrate 30  กรัม 
      Distilled water  100  มิลลิลติร 
  

วิธีการเตรียม  
ชั่งกรดไดโนโตรไซลิค 1 กรัม ละลายในสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซดเขมขน 2 นอร

มอล ปริมาตร 20 มิลลิลติร เติมน้ํากลั่นลงไปอีก 50 มิลลิลติร คนใหละลายจากนั้นโซเดียม
โพแทสเซียมทารเทรต 30 กรัม คตอจนละลายหมด ปรับปริมาตรในขวดวัดปรมิาตรขนาด 100 
มิลลิลติรดวยน้ํากลั่น 

 
3. Phosphate buffer 
    เตรียมสารละลาย A และ B ดังนี้ 

     สารละลาย A เปนสารละลาย momobasic sodium phosphate ความเขมขน 0.2 โม
ลาห เตรียมโดยชั่ง momobasic sodium phosphate 27.8 กรัม ใสลงในน้ํากลั่น 1,000 มิลลิลติร 
คนใหละลาย 
    สารละลาย B เปนสารละลาย dibasic sodium phosphate ความเขมขน 0.2 โมลาห 
เตรียมโดยชั่ง dimobasic sodium phosphate 71.7 กรัม ใสลงในน้ํากลั่น 1,000 มิลลิลติร คนให
ละลาย นําสารละลาย A และ B มาผสมกันไดดังตารางที่ 16 



ตารางที่ 16   แสดงปริมาณของสารละลาย A และ B ในการเตรียม phosphate buffer 
 

A
(มิลลลิิตร) 

B  
(มิลลลิิตร) 

pH A  
(มิลลลิิตร) 

B  
(มิลลลิิตร) 

pH 

93.5 6.5 5.7 54.0 55.0 6.9 
92.2 8.0 5.8 39.0 61.0 7.0 
90.0 10.0 5.9 33.0 67.0 7.1 
87.7 12.3 6.0 28.0 72.0 7.2 
85.0 15.0 6.1 23.0 77.0 7.3 
81.5 18.5 6.2 19.0 81.0 7.4 
77.5 22.5 6.3 16.0 84.0 7.5 
73.5 26.5 6.4 13.0 87.0 7.6 
68.5 31.5 6.5 10.5 90.5 7.7 
62.5 37.5 6.6 8.5 91.5 7.8 
56.5 43.5 6.7 7.0 93.0 7.9 
51.0 49.0 6.8 5.3 94.7 8.0 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ภาคผนวก จ 
ตัวอยางลูกแปงจากอําเภอตางๆ ในจังหวัดเชียงใหม 

 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
                                         

 
ภาพที่ 4  ตัวอยางลูกแปงที่เก็บมาจาก อําเภอสันทราย 

                                 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                      
 

ภาพที่ 5  ตัวอยางลูกแปงที่เก็บมาจาก อําเภอดอยเตา 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 6  ตัวอยางลูกแปงที่เก็บมาจาก อําเภอฝาง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

             
 
 

ภาพที่ 7  ตัวอยางที่เก็บมาจาก อําเภอสันปาตอง 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 8  ตัวอยางที่เก็บมาจาก อําเภอจอมทอง 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
             

ภาพที่ 9  ตัวอยางที่เก็บมาจาก อําเภอเชียงดาว 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

ภาพที่ 10   ตัวอยางที่เก็บมาจาก อําเภอสารภี 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

ภาพที่ 11  ตัวอยางที่เก็บมาจาก อําเภอแมแจม 



ภาคผนวก  ฉ 
เทคนิคการแยกเชื้อยีสตจากลูกแปงเหลา 

       
           1. เทคนิค การ streak  plate 
                 -  นําเชื้อตัวอยาง มาหนึ่ง loop เปดฝา plate แลวแตะเชื้อตัวอยางลงบนผิวหนา
ของวุนอาหารเลี้ยงเชื้อ ใกลๆ ขอบใดขอบหนึ่งของจานเพาะเชื้อ ลาก loop เบาๆ ไปมาบนจาน
เพาะเชื้อ ในลักษณะเปนเสนขนานถี่ๆโดยใชพ้ืนที่ประมาณ ¼ ของผิวหนาอาหารเลี้ยงเชื้อใน
การ streak ครั้งที่หน่ึง เสร็จแลวเผา loop แลวปลอยใหเย็น 
                 -  หมุนจานเพาะเชื้อเล็กนอยเพ่ือการ Streak ครั้งที่ 2 โดยลาก loop ผานเชื้อที่ 
Streak ไวครัง้แรก ลากไป –มา 5-6 เสนใหถี่หรือใกลกนัที่สุด   
                 -  ทําตอเนื่องไปจนครบ 3 หรือ 4 สวน แลวปดฝา plate ตองเผา loop ทุกครั้ง
หลังจากเสร็จสิ้นการ steak นําเขาบมเพาะเชื้อตามอุณหภูมิที่เหมาะสมในลักษณะที่คว่ํา plate 
24-48 ชม. 
 
 
 
 
 
 
 
         

ภาพที่ 12  แสดงการ streak เชื้อบน อาหารเลี้ยงเชื้อ 
 
        
          2. วิธกีาร spread plate 

-   เตรียมอาหารเลี้ยงเชื้อ   PCA plate  ที่ผิวหนาอาหารแหง  จํานวน   dilution  ละ 2   
plate 

              -   เตรียม dilution ของเชื้อที่ตองการ   
-  ทําการ pipette  เชื้อตวัอยาง 0.1 ml  (หรือตามที่กําหนดของแตละวิธทีดสอบ) เชื้อ
ลงผิวหนาของ agar  



-  ใช triangle loop  เกลีย่เชื้อ( spread )ใหทั่วบรเิวณผิวหนา agar โดยหมุนจานเพาะ
เชื้อไปรอบๆจนเชื้อตัวอยางซึมลงไปใน agar  นําเขาบมเพาะเชื้อตามอุณหภูมิที่
เหมาะสม  โดยคว่ํา plate ลง 

 
 
      
 
   
 
 
 
 
 
 
 
           
    

ภาพที่ 13  การแยกเชื้อดวยวิธี dilution plate technique บนอาหารเลี้ยงเชื้อ 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

0.1 ml 



ภาคผนวก ช 
เชื้อจุลินทรียที่แยกไดจากลูกแปงเหลา 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 14  เชื้อรา SPT2-01 ที่แยกไดจากลูกแปงอําเภอสันปาตอง 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 15  เชื้อรา FA2-01 ที่แยกไดจากลูกแปงอําเภอฝาง 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 16  เชื้อยีสต MA1-01 ที่แยกไดจากลูกแปงอําเภอแมอาย 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 17  เชื้อยีสต SP1-03 ที่แยกไดจากลูกแปงอําเภอสันปาตอง 



ภาคผนวก ซ 
วิธีการวัดขนาดของวงใส 

 

วิธีการ  
 สังเกตขนาดของวงใส ในแตละ plate แลววัดขนาดเสนผานศูนยกลางดวยไมบรรทัด 
โดยวัดจากขอบดานหนึ่งไปยังขอบอีกดานหนึ่ง ทําการวัด 2 ดานแลวหาคาเฉลีย่ก็จะไดขนาด
ของวงใส 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ภาคผนวก ฌ 
การนับจํานวนเซลลโดยใช  hemacytometer 

 
Haemacytometer  เปนอุปกรณที่ใชในการนับเม็ดเลือด แตนํามาประยุกตใชในการนับ

จํานวนเซลลและสปอรของเชื้อรา เม่ือนํา heamacytoter มาสองดูดวยกลองจุลทรรศนชนิด 
compound microscope และใหปรับโฟกัสลงบนชองที่ทําไวเปนตาราง ( gride lines ) ดวย
กําลังขยายต่ํา พบวา เปนสไลดที่มีชองแบงไวแนนอนและมีขอบยกสูงจากบริเวณขีด เวลาใช
ตองปดทับดวยกระจกปดสไลดที่เฉพาะ ขอบของ chamber จะรองรับกระจกปดสไลดไวทําให
เกิดระยะหางจากกระจกสไลดในบริเวณที่มีขีดคิดเปนความลึกได 0.1 หรือ 0.2 มิลลิเมตร 
แลวแตบรษิัทผูผลิต ขีดแบงที่กําหนดไวจะประกอบดวยชองสี่เหลี่ยมจัตุรัสใหญตรงกลางที่
ประกอบดวย  25 ชองจัตุรัส แตละชองมีขนาด 0.2 × 0.2  ตารางมิลลิเมตร และในแตละชองน้ี
จะแบงเปนชองสี่เหลี่ยมเล็ก ๆ อีก 16 ชอง แตละชองมีเน้ือที่ 0.05 × 0.05 ตารางมิลลิเมตร 
ดังน้ันของเหลวที่บรรจุอยูในแตละชองสี่เหลี่ยมเล็ก ๆ น้ีจะมีปริมาตร = 0.05 × 0.05 × 0.1 =  
0.00025 ลูกบาศกมิลลิเมตร ( ถา chamber มีความลึก 0.1 มิลลิเมตร ) กระจกปดสไลดที่ใชนี้มี
ความจําเพาะไมควรใชกระจกปดสไลดอ่ืน เนื่องจากน้ําหนักของกระจกจะมีผลทําใหปริมาตร
ภายในชองระหวางสไลด กับ chamber ผิดไป  
 
 
 
 
 
 
 
               
 
                    
 

ภาพที่ 18  แสดงลักษณะ chamber ของ hemacytometer  ดานขางและดานตรง 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                       

 
 
 

ภาพที่ 19  ตัวอยางชองสี่เหลี่ยมภายในสไลด บน heamatocytometer 
 
การคํานวณปริมาณจุลินทรีย 

รวมจํานวนทีน่ับไดจากแตละชองเล็ก หารดวยจํานวนชองที่นับทั้งหมด จะไดคาเฉลี่ย
ของจํานวนจุลินทรียตอหนึ่งชองเล็ก  เชนได X เซลลตอชอง คํานวณจํานวนจุลินทรียตอหน่ึง
มิลลิลติรได ดังนี้  
จุลินทรียตวัอยาง   0.00025 ลูกบาศกมิลลิเมตร( ไมโครลิตร ) มีจุลินทรีย  =    X  เซลล
(ปริมาตรของแตละชองเล็ก) 
จุลินทรียตวัอยาง 1 มิลลิเมตร  (1,000 ลกูบาศกมิลลิเมตร) มีจุลินทรีย      = ( X ) ( 103) เซลล   

       0.00025 
=  4(X) × 106 เซลล 

                                                                                                                                         
เชน นับเซลลทั้งหมด 10 ชองเล็ก รวมได 50 เซลล หารดวย 10 จะได คาเฉลี่ย    =   50/ 10                        
                                                                                          =  5 เซลลตอชองเล็ก  
ดังน้ัน  ตัวอยาง 1 มิลลิลิตร  มีจํานวนเซลล           =  4 × 5 × 106 เซลล หรือ 2 × 107  เซลล



 

ภาคผนวก ญ 
วงใสการยอยแปง 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 20 วงใสที่เกิดจากเอนไซมของเชื้อรามายอยแปงบนอาหาร starch agar 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

ภาคผนวก ฎ 
การวัดคากิจกรรมการทํางานของเอนไซมอะไมเลส 

โดยวธิีของ Alli และคณะ. (1998) 
 
ตารางที่ 17 สวนผสมของปฏิกิริยาในหลอดทดลอง 
 

สาร  
ปฏิกิริยา crude enzyme 1% soluble starch phosphate buffer 
Blank - - 2 ml 

Enzyme substrate 1 ml 1 ml - 
Enzyme control 1 ml - 1 ml 
Substrate control - 1 ml 1 ml 
 
 นําสวนผสมในดังตารางไปบมในอางน้ําควบคุมอุณหภูมิที่ 30 องศาเซลเซยีสเปนเวลา 
30 นาที หยุดปฏิกิริยาดวยการเติม DNS 2 มิลลิลติร แลวนําไปตมในน้ําเดือด 5 นาที แลวทําให
เย็นทันทีโดยการแชในน้ําเย็น 15 นาที แลวจึงเติมน้ํากลั่นอีกหลอดละ 5 มิลลลิิตร หลังจากนั้น
นําไปหาปริมาณน้ําตาลโดยการวัดคาการดูดกลืนแสงที่ความยาวคลื่น 540 นาโนเมตร 
 การคํานวณหาปริมาณเอนไซมอะไมเลส คิดเปนมิลลกิรัม/มิลลิลิตร ตามหลักการของ 
International Union of Biochemistry (Teacher and Wood, 1982)  
  1 enzyme Unit = 1 ไมโครโมล ของสับสเตรตที่ถูกไฮโครไลส 1 นาท ี
    = 1 ไมโครโมล ของกลูโคสที่ปลอยออกมาใน 1 นาที 
    = 0.180 มิลลกิรัมกลูโคสทีป่ลอยออกมาใน 1 นาที 
 ถา 0.180 มิลลิกรัมกลูโคสที่ปลอยออกมาใน 1 นาที มีคา 1 หนวย 
 1.000 มิลลิกรมักลูโคสที่ปลอยออกมาใน 30 นาที มีคา  1  หนวย 
             0.180 x 30 
 ถาปลดปลอยกลูโคส x มิลลิกรัม ใน 30 นาที มีคา     (0.180)(x)  หนวย 
  
 จากการทดลองใชเอนไซม 1 มิลลิลิตร = (0.180)(มิลลกิรัมกลูโคส) 
            มิลลิลิตรเอนไซม 
 
      = (0.180)(มิลลกิรัมกลูโคส) 
             1 



 

ภาคผนวก ฏ 
กราฟมาตรฐานสารละลายกลูโคสตามวิธีของ Alli และคณะ (1998) 

 
 1. ปเปตสารละลายฟอสเฟตบัฟเฟอร 0.0006M ปริมาตร 2-8 มิลลิลติรใสลงในหลอด
ทดลองขนาดกลาง 
 2. เติมสารละลายกลูโคส 2M ปริมาตร 0.2-1 มิลลิลติร 
 3. บมหลอดทดลองในอางน้ําควบคุมอุณหภูมิที่ 30 องศาเซลเซียส เปนเวลา 30 นาที 
เติมสารละลาย DNS ปริมาตร 2 มิลลิลติร 
 4. นําไปตมในน้ําเดือด 5 นาที แลวทําใหเย็นทันทีโดยการแชในน้ําเย็น 15 นาที 
 5. นําไปหาปริมาณน้ําตาลโดยการวัดคาการดูดกลืนแสงที่ความยาวคลื่น 540 นาโน
เมตรนําคาที่ไดไปเขียนกราฟมาตรฐานระหวางคา OD กับปริมาณกลโูคส 
 

หลอดที่ สารที่ใช 
Blank 1 2 3 4 5 

ฟอสเฟตบัฟเฟอร 
 0.0006 M 

2.0 0.2 0.4 0.6 0.8 1.0 

สารละลายกลโูคส 2M - 0.8 0.6 0.4 0.2 - 
สารละลาย DNS (มล.) 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0 
นํ้ากลั่น (มล.) 5.0 5.0 5.0 5.0 5.0 5.0 
 

 
 
 
 
 
 




