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บทที่ 3   วิธีดําเนินการวิจัย 
 

วัสดุและอุปกรณ 

1. วุน 
2. ลูกเดือย 
3. น้ําสะอาด 
4. เอทิลแอลกอฮอล 70% 
5. ไฮโดรเจนเพอรออกไซด 3% 
6. น้ําสมสายชู 5% 
7. เคร่ืองแกว 
8. ตะเกยีงแอลกอฮอล 
9. ถวยพลาสติกทนความรอน ขนาด 3 และ 8 ออนซ 
10. หมอหุงขาว 
11. หมอ 
12. เตาแกส 
13. สําลี 
14. มีด 
15. ดอกเหด็นางรมสีขาวสด 
16. เช้ือเห็ดนางรมท่ีมีจําหนายในทองตลาด 

 

วิธีดําเนินการทดลอง 

การวางแผนการทดลอง 

การทดลองท่ี 1 ศึกษาประสทิธิภาพของไฮโดรเจนเพอรออกไซด (H2O2) ในการฆาเชื้อจุลินทรียในวัสดุ

เล้ียงเชื้อเห็ดนางรม 

วางแผนการทดลองแบบ Completely Randomized Design (CRD) แบงการทดลองออกเปน 7 
กรรมวิธี (Treatments) แตละกรรมวิธีทําการทดลอง 5 ซํ้า (Replications) โดยหน่ึงหนวยทดลองใชวัสดุ
เล้ียงเช้ือเห็ด 10 ถวย รวมจํานวนท้ังหมด 350 ถวย 
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กรรมวิธีท่ี 1 อาหารวุนพีดีเอ ฆาเช้ือดวยหมอนึ่งความดันไอน้ํา (แบบดั้งเดิม) 
กรรมวิธีท่ี 2 อาหารวุนพีดีเอ ฆาเช้ือดวย H2O2 ท่ีความเขมขน 0.15% w/v 
กรรมวิธีท่ี 3 อาหารวุนพีดีเอ ฆาเช้ือดวย H2O2 ท่ีความเขมขน 0.30% w/v 
กรรมวิธีท่ี 4 อาหารวุนพีดีเอ ฆาเช้ือดวย H2O2 ท่ีความเขมขน 0.45% w/v 
กรรมวิธีท่ี 5 เมล็ดลูกเดือยฆาเช้ือดวย H2O2 ท่ีความเขมขน 0.15% w/v 
กรรมวิธีท่ี 6 เมล็ดลูกเดือยฆาเช้ือดวย H2O2 ท่ีความเขมขน 0.30% w/v 
กรรมวิธีท่ี 7 เมล็ดลูกเดือยฆาเช้ือดวย H2O2 ท่ีความเขมขน 0.45% w/v 

 

การทดลองท่ี 2 เปรียบเทียบการเจริญและผลผลิตเห็ดท่ีผลิตโดยวิธีการผลิตเชื้อเห็ดแบบดั้งเดิมและวิธีการ

ผลิตเชื้อเห็ดท่ีนักวิจัยพัฒนาขึ้นมา 

นําเช้ือเห็ดท่ีผลิตโดยวิธีการฆาเช้ือโดยใช H2O2 ท่ีวิเคราะหแลววาดีและสะดวกในการเตรียมท่ีสุด
จากผลการทดลองที่ 1 มาทําการเพาะเล้ียงเช้ือเห็ดในกอนข้ีเล่ือยเพื่อใหไดดอกเห็ด โดยเปรียบเทียบกับ
เช้ือเห็ดท่ีผลิตแบบวิธีดั้งเดิม (อาหารวุนพีดีเอ น่ึงฆาเช้ือดวยหมอนึ่งความดันไอน้ํา) ท่ีซ้ือมาจากทองตลาด 
โดยวางแผนการทดลองแบบ T-test แบงการทดลองออกเปน 2 กรรมวิธี แตละกรรมวิธีทําการทดลอง 5 
ซํ้า โดยหนึ่งหนวยทดลองใชกอนข้ีเล่ือย 20 กอน รวมจํานวนท้ังหมด 200 กอน 

กรรมวิธีท่ี 1 เช้ือเห็ดจากอาหารวุนพีดีเอ ฆาเช้ือดวยหมอนึ่งความดันไอน้ํา (แบบดั้งเดิม) 
กรรมวิธีท่ี 2 เช้ือเห็ดจากเมล็ดลูกเดือยฆาเช้ือดวย H2O2 ท่ีความเขมขน 0.45% w/v 

 
การเตรียมอาหารเล้ียงเชื้อเห็ด 

อาหารวุนพีดีเอ (PDA : Potato Dextrose Agar)ฆาเชื้อดวยหมอนึ่งความดันไอน้ํา (แบบด้ังเดิม) 

สําหรับการเตรียมอาหารวุนสูตร พีดีเอ จํานวน 1 ลิตร จะมีสวนประกอบดังนี ้
มันฝร่ัง     200  กรัม 
น้ําตาลเดกซโทรส   20  กรัม 
ผงวุน     20  กรัม 
น้ําสะอาด    1  ลิตร 

 
วิธีการเตรียมอาหารวุนสูตร พีดีเอ มีข้ันตอนดังนี ้

1. ใชมันฝร่ังสดๆ นํามาปอกเปลือกและลางน้ําใหสะอาดแลวหั่นเปนช้ินเล็กๆ ขนาดลูกเตา 
(1x1x1 เซนติเมตร) ใหไดน้ําหนัก 200 กรัม 
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2. นํามันฝร่ังท่ีหัน่ไวแลวมาตมกับน้ําสะอาด 1 ลิตร ตมโดยใชไฟออนๆ นานประมาณ 15 นาที
นับจากน้าํเดือดโดยไมตองคนหรือกวน เพราะถาใชไฟแรงมันฝร่ังอาจจะเปอยยุยและละลาย
ออกมา ทําใหอาหารวุนมีลักษณะขุนขาว ซ่ึงยากตอการสังเกตการณเดนิของเสนใยเห็ด 

3. ใชผาขาวบางกรองเอาเฉพาะนํ้าใส เติมน้ําตาล 20 กรัมลงไป คนจนกระท่ังน้ําตาลละลายหมด 
4. นําผงวุน 20 กรัม ใสลงไปในสวนผสมในขอ 3 และในขณะท่ีเทใหคนสวนผสมไปดวย

ตลอดเวลา เพื่อปองกันไมใหอาหารวุนบริเวณกนหมอไหม 
5. นําอาหารวุนท่ีละลายเขากันดีแลวมากรอกใสขวดแกวท่ีเตรียมไว 
6. ใชสําลีปนเปนจุกอุดปากขวดไมใหแนนหรือหลวมมากจนเกินไป 
7. ใชกระดาษหนังสือพิมพหอหุมแลวรัดดวยหนังยาง 
8. นําขวดอาหารวุนลงนึ่งในหมอนึ่งความดันไอน้ําเพื่อฆาเช้ือจุลินทรียในอาหารวุน โดยใช

ความดันท่ี 15 ปอนดตอตารางนิ้ว อุณหภูมิ 121 องศาเซลเซียส เปนเวลา 15 นาที 
9. จากนั้นนําขวดอาหารวุนท่ีเพิ่งนึ่งเสร็จไปทําการเทใสถวยพลาสติกขนาด 3 ออนซ จากนั้นปด

ฝาใหสนิท รอจนวุนแข็งตัวจงึใชได ถวยพลาสติกไมสามารถทนความรอนสูงจึงไมสามารถที่
จะนําไปน่ึงฆาเช้ือในหมอนึ่งความดันไอน้ําโดยตรงได จึงตองทําความสะอาดถวยพลาสติก
ดวยสารละลายฆาเช้ือคลอรอกซ 15% นาน 15 นาที แลวลางดวยน้ําท่ีนึ่งฆาเช้ือแลวจนสะอาด 
แลวผ่ึงใหแหงในตูเข่ียเนื้อเยือ่กอนใชมาบรรจุอาหารวุน 

 

 
ภาพท่ี 3.1   การเตรียมอาหารวุนเล้ียงเช้ือเหด็แบบดั้งเดิม 

ท่ีมา : เติมพงศ แสงปกรณกจิ (2552) 
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อาหารวุนพีดีเอ ฆาเชื้อดวย H2O2 

ทําทุกข้ันตอนเหมือนอาหารวุนแบบปกติ เปล่ียนจากน้ําสะอาดเปนน้ําท่ีผสม H2O2 ตามท่ีกําหนด
ในงานทดลองท่ี 1 โดยถาตองการฆาเช้ือดวย H2O2 ที่ความเขมขน 0.15, 0.30 และ 0.45% w/v ใหใช
สารละลาย H2O2 ความเขมขน 3% w/v จํานวน 50, 100 และ 150 มิลลิลิตร (ตามลําดับ) ผสมกับ
น้ําสมสายชู 5% ปริมาณ 5, 10 และ 15 มิลลิลิตร (ตามลําดับ) ท้ิงไวคร่ึงช่ัวโมงในขวดพลาสติก จะได
เพอรออกซ่ีอะเซติก จากนั้นเติมนํ้าลงไปใหครบ 1 ลิตร แลวนําไปใชในการเตรียมอาหารวุนโดยไมตอง
นึ่งฆาเช้ือดวยหมอนึ่งความดันไอน้ํา และสามารถกรอกใสถวยพลาสติกขนาด 3 ออนซไดโดยตรงเลยโดย
ไมตองทําในตูเข่ียเช้ือ 
 
 

 
 

ภาพท่ี 3.2   การเตรียมอาหารวุนเล้ียงเช้ือบริสุทธ์ิแบบไมตองใชหมอนึ่งความดันไอนํ้า 
 

เมล็ดลูกเดือยฆาเชื้อดวย H2O2 

ข้ันตอนการทาํอาหารเมล็ดลูกเดือยมดีังนี ้
1. ใสเมล็ดลูกเดอืย 1 กิโลกรัม ลงในหมอหุงขาว 
2. เตรียมสารละลาย H2O2 ใหไดความเขมขนท่ีกําหนด โดยท่ี H2O2 ความเขมขน 0.15, 0.30 และ 

0.45% w/v ใหใชสารละลาย H2O2 ความเขมขน 3% w/v จํานวน 50, 100 และ 150 มิลลิลิตร 
(ตามลําดับ) ผสมกับ น้ําสมสายชู 5, 10 และ 15 มิลลิลิตร (ตามลําดับ) ท้ิงไวคร่ึงช่ัวโมงในขวด

หั่นมันฝรั่งเปนช้ินเล็กๆ 

ตมไฟออนๆ ในนํ้า + 
H2O2 + นํ้าสมสายชู 

กรองเอาเฉพาะนํ้า ใสนํ้าตาล 

ละลายวุน ตักใสถวยพลาสติก 
ปดฝาถวยพอเย็น
นําไปใชทันที

ี
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พลาสติก จะไดเพอรออกซ่ีอะเซติก จากนัน้เติมน้ําลงไปใหครบ 1 ลิตร แลวเทลงไปในหมอ
หุงขาวใหทวมเมล็ดลูกเดือย 

3. ทําการกดสวิตซหุงขาว จนกระท่ังสัญญาณไฟเปล่ียนจากหุงเปนอุน 
4. จากนั้นใชชอนตักเมล็ดลูกเดือยใสลงในถวยพลาสติกขนาด 3 ออนซ ปดฝา แลวตัง้ท้ิงไวให

เย็น พอเย็นใหใชทันที 
 
 

 
 

ภาพท่ี 3.3   การเตรียมอาหารลูกเดือยเล้ียงเชื้อบริสุทธ์ิโดยใชหมอหุงขาว 
 
วิธีการแยกเนื้อเยื่อเห็ดนางรมสดนอกตูเขีย่เชื้อ 

การแยกเน้ือเยือ่เห็ดควรทําภายในหองที่สะอาด ไมมีลมพัด ผูปฏิบัติจะตองลางวัสดุอุปกรณทุก
อยาง และลางมือใหสะอาดกอนทําการแยกเนื้อเยื่อเห็ด ในกรณีเหด็นางรมจะทําการเพาะเล้ียงเชื้อเห็ด
บริสุทธ์ิจากเนือ้เยื่อภายในกานดอก ดังนี ้

1. ทําการคัดเลือกดอกเห็ดท่ีสมบูรณ ขนาดใหญ ดอกไมแกหรือออนเกินไป สะอาด สดใหม 
ดอกเห็ดท่ีเก็บมาจะตองไมเปยกน้ําและหามนํามาลางนํ้าเพราะน้ําจะถูกดูดซึมเขาไปในดอก
เห็ด ทําใหมีโอกาสท่ีจะเกิดเช้ือปลอมปนไดงาย แตถาดอกเห็ดช้ืนเกินไปก็ใหผ่ึงลมไวสักครู
ใหญจนแหงกอน  แลวจึงคอยนําไปใช 

2. เม่ือคัดเลือกดอกเห็ดไดตามลักษณะท่ีตองการแลว นํามาวางบนกระดาษท่ีสะอาด ใชมีดท่ีฆา
เช้ือแลว (จุมแอลกอฮอลแลวลนไฟ) ตัดแตงบริเวณท่ีสกปรกออกใหหมด ควรทําอยาง
ระมัดระวังอยาใหดอกเห็ดกระทบกระเทือนมากนัก 

ใสเมล็ดลูกเดือยลงใน
หมอหุงขาว 

ใส นํ้า + H2O2 + 
น้ําสมสายชู 

 
ทําการหุงลูกเดือย 

พอสุกแลวทําการตักใสถวยพลาสติก
แลวปดฝา พอเย็นนําไปใชทันที 
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3. จากน้ันเทแอลกอฮอลลงในแกวประมาณคร่ึงแกว แลวนําดอกเห็ดนางรมท่ีตัดแตงแลวจุมลง
ไปจนมิดดอกเห็ด แลวนําออกมาวางบนกระดาษท่ีสะอาด ปลอยใหแอลกอฮอลระเหยออก
จากดอกเห็ดจนแหง จากนั้นทําการผาดอกเห็ดออกเปน 2 ซีก แลวกรีดเนื้อเห็ดตรงแกนกลาง
ดานในออกเปนช้ินเล็กๆ ขนาดประมาณ 1 ลูกบาศกเซนติเมตร แลวตักข้ึนถายใสถวย
พลาสติกสําหรับเพาะเล้ียงเชื้อเห็ดท่ีเตรียมไว ถวยละ 1 ชิ้น โดยใหเนื้อเยื่อเห็ดอยูบริเวณ
กึ่งกลางถวยพอดี ทําการปดฝาถวย 

4. นําไปเก็บไวในหองท่ีสะอาด ปราศจากมดและแมลง อุณหภูมิหองปกติ ประมาณ 7 - 10 วัน 
จะเห็นเสนใยเห็ดสีขาวเจริญจากเนื้อเยื่อเห็ด จะนําไปใชเปนแมเช้ือตอไปได ถาเสนใยเปนสี
อ่ืน หรือสีขาวขุนเยิ้ม แสดงวามีเช้ือราและแบคทีเรียปนเปอนเกิดข้ึน จะทําการทําลายท้ิงไป 

 
 

 
ภาพท่ี 3.4   ตําแหนงของเนื้อเยื่อภายในกานดอกเห็ดนางรมท่ีนํามาเพาะเล้ียง 

 
วิธีการขยายเชือ้ 

เสนใยเห็ดในอาหารเพาะเล้ียง เรียกวา แมเช้ือ (Mother mycelium) ไดจากการเพาะเล้ียงเช้ือ
บริสุทธ์ินั้นไมนิยมถายไปเล้ียงวัสดุเพาะโดยตรง เพราะจะเกิดการปนเปอนสูง จะตองผานการทําหัวเช้ือ
หรือเช้ือขยาย (Spawn) กอนเพื่อใหมีปริมาณของเช้ือเห็ดมากพอที่จะถายตอไปยังวัสดุเพาะ โดยจะแยก
เสนใยท่ีเจริญออกมาจากอาหารเพาะเล้ียงในอาหารลูกเดือยท่ีเล้ียงในถวยพลาสติกขนาด 3 ออนซ ไปเพาะ
ขยายเพื่อเพิ่มปริมาณในอาหารเมล็ดลูกเดอืยในถวยพลาสติกขนาด 8 ออนซ (ใชวิธีการเดียวกับการเตรียม
อาหารลูกเดือยผสม H2O2) ในข้ันตอนนีเ้สนใยจะเจริญแผขยายออกมาจากหัวเช้ือเหด็กระจายออกไปทุก
ทิศทางจนเต็มเมล็ดลูกเดือยทุกเมล็ด โดยเห็ดนางรมจะใชเวลาประมาณ 10 วัน หลังจากน้ันหวัเช้ือเห็ดใน
เมล็ดลูกเดือยก็สามารถท่ีจะนําไปถายเช้ือลงในถุงกอนเชื้อเพื่อเพาะใหเกิดดอกเห็ดตอไป 

กอนเช้ือวัสดเุพาะสําหรับผลิตดอกเห็ดเปนกอนข้ีเล่ือยผสมอาหารเสริมท่ีซ้ือมาจากฟารมเห็ดผาน
การนึ่งฆาเช้ือแลว ขนาดถุงเพาะ 1 กิโลกรัม ทําการเอาเช้ือเห็ดในเมล็ดลูกเดือยหยอดลงไปประมาณ 20 
เมล็ด ใสลงไปในกอนข้ีเล่ือย แลวนํากอนข้ีเล่ือยท่ีใสเช้ือเห็ดแลวไปเก็บภายในหองท่ีอากาศถายเทได

     ผาดอกเห็ด 



 

 

21 

สะดวก และไมมีเศษผงละอองมากเกินไป โดยเก็บไวท่ีระดับอุณหภูมิหอง (ประมาณ 30 องศาเซลเซียส) 
ทําการตรวจสอบทุกวัน หากพบวากอนใดมีการปนเปอนของเชื้ออ่ืนกน็ําออกไปฆาเช้ือ เพื่อปองกันการ
แพรระบาดของเช้ือปลอมปน การบมกอนเช้ือเหด็นางรมจะใชระยะเวลาประมาณ 25 วัน เสนใยเห็ด
นางรมก็จะเดินเต็มกอนอยางสมํ่าเสมอเปนสีขาวท่ัวท้ังกอน จากน้ันจงึปลอยใหเสนใยเห็ดรัดตวัและมีการ
สะสมอาหาร อีกประมาณ 7 วัน แลวจึงนําไปเปดดอกในโรงเรือนสําหรับเปดดอกเหด็ตอไป 
 
การเปดดอกเห็ด 

เม่ือเช้ือเห็ดเจริญเต็มกอนข้ีเล่ือยแลวจึงนําไปเขาโรงผลิตดอก โดยดึงจกุสําลีและคอขวดพลาสติก
ท่ีรวบปากถุงไวออก เพื่อใหกอนเช้ือไดสัมผัสกับอากาศ ความช้ืน และแสง 
 
การปฏิบัติดูแลรักษา 

หลังจากทําการเปดถุงกอนเช้ือและนํากอนเช้ือไปไวในโรงเรือนสําหรับเปดดอกแลว ส่ิงท่ีจะตอง
ระมัดระวังเปนพิเศษก็คือ ความสะอาดของโรงเรือน โรงเรือนจะตองสะอาดและปราศจากแหลงท่ีอยู
อาศัยของแมลงศัตรูเห็ด 

การรดน้ําจะทําวันละ 2 คร้ัง คือ เชา และเยน็ 
 
การเก็บดอกเห็ด 

ดอกเหด็จะเจริญเติบโตอยางรวดเร็ว โดยดอกเห็ดจะโตเต็มท่ีภายใน 3 - 4 วันซ่ึงเปนระยะท่ี
เหมาะสมแกการเก็บเกีย่ว ทําการเก็บดอกเห็ดในตอนเชามืดกอนการรดน้ํา แลวทําการช่ังน้ําหนักสด 
ลักษณะดอกเห็ดนางรมท่ีอยูในระยะเก็บเกี่ยว คือ ในขณะท่ีดอกบานเต็มท่ี แตขอบหมวกดอกยังไมบาน
ยวย แตอยางไรก็ตาม กลุมดอกเห็ดในถุงกอนเช้ือเดยีวกนัอาจมีขนาดและอายุไมเทากนั บางดอกโตเต็มท่ี 
แตบางดอกยังเล็กอยู การเกบ็จะตองเก็บมาใหหมดท้ังกลุม ถาหากเกบ็เฉพาะดอกใหญออกมาดอกเล็กท่ี
เหลือก็จะเสียไป ทําการเก็บผลผลิต 4 คร้ัง 
 

การบันทึกขอมูล 

การทดลองท่ี 1 
เปอรเซ็นตการปนเปอน (%) 
เสนใยเห็ดท่ีดจีะเจริญจากเนือ้เยื่อเหด็ซ่ึงสามารถมองเห็นไดดวยตาเปลา มีลักษณะเปนเสนใยฟูสี

ขาว สวนท่ีเกดิการปนเปอนจากเช้ือจุลินทรียอื่น เสนใยจะเปนสีอ่ืน เชน ดํา เขียว หรือขาวขุนเยิ้ม แสดงวา
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มีเช้ือราและแบคทีเรียปนเปอนเกิดข้ึน ถาวัสดุเล้ียงเช้ือเห็ดเกดิการปนเปอนไมเกนิ 40% ในระยะเวลา 20 
วัน ถือวาวิธีการฆาเช้ือวัสดุเล้ียงเชื้อเหด็นั้นเปนยอมรับได 
 
การทดลองท่ี 2 

ระยะเวลาเช้ือเห็ดเดินเต็มถุงเพาะ (วัน) 
จํานวนวันเฉล่ียท่ีใชในการเกิดดอกหลังเปดถุง (วัน) 
น้ําหนักสดของดอกเห็ด/ถุงเพาะ 1 กิโลกรัม (กรัม) 

 

สถานท่ีทําการทดลอง 

คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม ต.สะลวง อ.แมริม จ.เชียงใหม 
 

ระยะเวลาในการทดลอง 

เร่ิมทําการทดลอง 1 ตุลาคม 2551 – 30 กันยายน 2552 รวมเปนระยะเวลา 12 เดือน 
 

การวิเคราะหขอมูล 

การทดลองท่ี 1 วิเคราะหความแปรปรวนทางสถิติ (Analysis of Variance) และหาคาความ
แตกตางของคาเฉล่ียโดยวิธี Least Significant Difference (LSD) 

การทดลองท่ี 2 เปรียบเทียบคาเฉล่ียโดยวิธี Two sample T-test โดยใชโปรแกรมสถิติสําเร็จรูป 




