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ภาคผนวก 
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(1a)                                                 

  

 
 (1b) 

 
ภาพภาคผนวกท่ี 1 : ภาพมะม่วงพันธุ์มหาชนกดิบ (1a) , เปลือกมะม่วงมหาชนกดิบบดหยาบ (1b) 
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(2a)              

                                    

 
 (2b) 

 
ภาพภาคผนวกท่ี 2 : ภาพมะม่วงพันธุ์มหาชนกสุก (2a) , เปลือกมะม่วงมหาชนกสุกบดหยาบ (2b) 
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(3a)                                                 

 

 
 (3b) 

 
ภาพภาคผนวกท่ี 3 : ภาพมะม่วงพันธุ์มันศรีวิชัยดิบ (3a), เปลือกมะม่วงมันศรีวิชัยดิบบดหยาบ (3b) 
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(4a)                                                 

 

 
(4b) 

 
ภาพภาคผนวกท่ี 4 : ภาพมะม่วงพันธุ์มันศรีวิชัยสุก (4a) , เปลือกมะม่วงศรีวิชัยสุกบดหยาบ (4b) 
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ภาพภาคผนวกท่ี 5 : เปลือกมะม่วงมหาชนกผลดิบหลังการสกัด ก่อนการทำแห้ง (ซ้าย),  

เปลือกมะม่วงมหาชนกผลสุกหลังการสกัด ก่อนการทำแห้ง (ขวา) 
 

  
ภาพภาคผนวกท่ี 6 : เปลือกมะม่วงพันธุ์มันศรีวิชยัผลดิบหลังการสกัด ก่อนการทำแห้ง (ซ้าย),  

             เปลือกมะม่วงพันธุ์มันศรีวิชัยผลสุกหลังการสกัด ก่อนการทำแห้ง (ขวา) 
 

 
ภาพภาคผนวกท่ี 7 : เปลือกมะม่วงพันธุ์มหาชนกผลดิบแห้ง และ ผงเปลือกมะม่วงพันธุ์มหาชนกดิบ  
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ภาพภาคผนวกท่ี 8 : เปลือกมะม่วงพันธุ์มหาชนกผลสุกแห้ง และ ผงเปลือกมะม่วงพันธุ์มหาชนกสุก  

 
 

 
ภาพภาคผนวกท่ี 9 : เปลือกมะม่วงพันธุ์มันศรีวิชยัดิบแห้ง และ ผงเปลือกมะม่วงพันธุ์มันศรีวิชัยดิบ  

 
 

 
ภาพภาคผนวกท่ี 10 : เปลือกมะม่วงพันธุ์มันศรีวชัิยสุกแห้ง และผงเปลือกมะม่วงพันธุ์มันศรีวิชัยสุก 
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ภาพภาคผนวกท่ี 11 : ผงเปลือกมะม่วงพันธุ์มหาชนกท่ีผ่านตะแกรงร่อน 2 ขนาด  
              

ภาพภาคผนวกท่ี 12 : ผงเปลือกมะม่วงพันธุ์มันศรีวิชัยท่ีผ่านตะแกรงร่อน 2 ขนาด  
 
 
 
 
 
 

ผงผ่านตะแกรงร่อน 100 mesh 

ผงผ่านตะแกรงร่อน 40 mesh 

ผงผ่านตะแกรงร่อน 100 mesh 

ผงผ่านตะแกรงร่อน 40 mesh 
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ภาพภาคผนวกท่ี 13 : ส่วนผสมท่ีใช้ในการทำโยเกิร์ตเสริมใยอาหารท่ีสกัดจากเปลือกมะม่วง 
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ประวัติผู้วิจัย 
 

ชื่อ – สกุล   นางสาวครองจิต   วรรณวงศ์ 
วัน เดือน ปีเกิด   5 มีนาคม 2525 
หน่วยงานและสถานที่ติดต่อ ภาควิชาคหกรรมศาสตร์  คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม่ 
      

ตำแหน่งและประวัติการทำงาน  
พ.ศ. 2562-ปัจจุบัน      อาจารย์ผู้สอนภาควิชาคหกรรมศาสตร์  

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม่ 
พ.ศ. 2560-2562 อาจารย์พิเศษ ภาควิชาคหกรรมศาสตร์  

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม่ 
พ.ศ. 2560-2561 ผู้จัดการโครงการและประสานงานโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และ

บรรจุภัณฑ์ผลิตภัณฑ์ชุมชน (OTOP) บริษัท ปรินส์ คอมเมอร์
เชียล จำกัด (จ.เชียงใหม่)  

พ.ศ. 2556-2557 ฝ่ายควบคุมคุณภาพ บริษัท Biowish Technologies Co., Ltd. 
พ.ศ. 2549-2550 ฝ่ายวางแผนและควบคุมการผลิต บริษัท Hoya Optic 

(Thailand) Co., Ltd. 
พ.ศ. 2548-2549 ฝ่ายวางแผนและควบคุมการผลิต บริษัท Toyota Tsusho 

(Thailand) Co., Ltd. 
พ.ศ. 2547-2548 ฝ่ายวิจัยและพัฒนา บริษัท ซีพี ฟู้ดส์ โปรดักส์ (มีนบุรี)  

เครือเจริญโภคภัณฑ์อาหาร 
 

ประวัติการศึกษา 
 พ.ศ.2553  วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต  

สาขาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 

 พ.ศ.2547  วิทยาศาสตรบัณฑิต   
    สาขาเทคโนโลยีการบรรจุ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่   
 
ทุนวิจัยที่ได้รับ 
 พ.ศ.2563  กองทุนวิจัยมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม่ ปีงบประมาณ 2563 
 




